Menu’z
Aperitivo La Divina: Prosecco + analcolici, sfogliatine varie, grana con
uva, olive all’ascolana

Antipasti: Cavpaccio di bresaola con scaglie di grana e
pomodorini
Polenta con porcini gratinati

Primi: Pasticcio alle verdure.
Risotto allamarone con radicchio e zucca

Sorbetto: Al recioto rosso
Secondo: Cosciottino di maialino sardo al forno con patate crok
Dolce: Cinquecentofoglie “La Divina” con crema chantilly

Acqua, caffé, vino (Valp. Class./Ripasso Valp./Moscato d’ Asti)
Menu’ 2

Aperitivo La Divina: Prosecco + analcolici, sfogliatine varie, grana con
uva, olive allascolana

Antipasti: Culatello con scaglie di grana insalatina fresca e
mostarda
Crema di patate con tartufo e mousse rosa

Primi: Crespelle “La Divina” con crema di porcini
Risotto vitello zafferano e champagne

Sorbetto: Al recioto rosso
Secondo: Tournedos di maialino allamarone con mix di verdure
Dolce: Carvpaccio di frutta fresca con gelato

Acqua, caffé, vino (Valp. Class./Ripasso Valp./Moscato d’ Asti)



